LAG:

MEDIENe.V. ® ®

Essensbestellungen fiir die LAG-Tagung 7.-10. November 2019 in Gottingen

Nachname Vorname E-Mail Schule

Donnerstag Abend, 7. November 2019
Restaurant ,Zum Sziiltenbirger” (siehe Speisekarte)

Nr. Bezeichnung

Freitag Mittag, 8. November 2019
Schulmensa

Bitte ankreuzen (Preis je nach Auswahl zwischen 3,00€ und 4,20€)

j Gulasch mit Nudeln

Gefllgelbrust mit Nudeln oder Pommes Frites

Salatteller  mit [ ‘ Ei oder Kase oder Geflugel oder Thunfisch

Samstag Mittag, 9. November 2019
Restaurant ,Da Daniele” (siehe Speisekarte)

Nr. Bezeichnung

Bitte bis Montag Mittag, 4. November 2019 ausgefiillt schicken an BBSll@alfoezen.de!




In liebevollem Ambiente
so richtig entspannen und dem Genuss
freien Lauf lassen.
Bei uns konnen Sie sich tiber eine
kreative Kiiche
auf hohem Niveau freuen.
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Herzlich willkommen,
das Team ,Zum Sziiltenbiirger” begriifit Sie ganz herzlich.

Die perfekte Location
ideal fiir Hochzeiten, Jubildum, Betriebsfeiern,
Familienfeste und andere Anidsse.

Gerne informieren wir Sie tiber die verschiedenen Méglichkeiten
und Arrangements.

Sprechen Sie mit uns.

Gasthaus ,Zum Sziiltenbiirger” Prinzenstrafse 7 37073 Géttingen §
Telelefon: 0551-43133 | o

Empfehlungen
des Hauses

Jdgerschnitzel

mit Pilz-Sahnesauce

{! 1
Spareribs ' Schnitzel A
mit hausgemachten _Wiener Art.
Bratkartoffeln und Krautsalat mit Pommes frites
Schweinshaxe
" ﬂg?;fﬂ'iﬂ:z;ﬁzﬁeﬂ Eine Liste der verwendeten Zusatzstoffe und Allergiker-Informationen
Bra Hﬂ‘lﬁ'm ffein kann jederzeit eingesehen werden,
Uber die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten
) geben wir Ihnen gerne mindliche Aushunft. ;
(Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf |
@@@@m Zusatzstoffe und Allergene.) L
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Hausgemachte Suppemn |
W Gulaschsuppe mit frischen Krdutern €390 E
P |
\pz Hithnersuppe mit Nudeln €390 |
LLe |
‘02 Zwiebelsuppe mit Toast und Kase iiberbacken €390
.{‘ff Zum?? (Weiwurstsuppe) im Brotlaib - €6,90 '1 f
05 Steinpilzsuppe im Brotiaib €680 | E
OF Gulasch im Brotlaib €750 1
|
- Salate 2
£ ]
C 2Tomaten mit Mozzarella dazu WeiBbrot € 5,50 £
08 Gemischter Safat mit Thunﬁsch €790 ,
. dazu Ei, Oliven, geriebener Kése und hausgemachtes Dressing * !
; 08 Bauernsafat mit Schafskdse, €790 .
dazu Oliven, Tomaten, Gurken und Paprike, auf Essig und Olivendl ' '.
{0 Gemischter Salat mit Schmtzefstreu"é‘?ﬂﬂ €890 'r
. dazu Tomaten, Gurken und Paprika ' -
E ¥
11 Hahnchenspiefie auf Salat €8,90
Leckere Kleiniglkeiten
/2 Folienkartoffeln mit Krduterq uark, €720 | |
: wahlweise mit oder ohne Raucherlachs } i
b ' I .
- 12 Strammes Mdxchen mit einer Scheibe, Bn:t, p €500 i
?‘. reichlich Mettwurst oder rohem Schinken und einem Spiegelei | '
At Strammer Max mit zwei Scheiben B?BF.!':H € 6,90 .
' reichlich Mettwurst oder rohem Schinken und drei Spi—egefexem i
81y Schnitzeltoast € 6,50 'i
=., Schnitzel auf Toast mit Tomaten und Kiise iiberbacken
‘ A"é Gebratener Schafskdse mit Salat, Oliven und Weigbrot €6,00
i AF Bauernﬁuhstuck m:t frischen Krédutern, Zwrebein Spec.’f €6,90

und drei Eiern
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Herzhaft und lecker

ILEIREMN

/{3 Polnische Bratwurst mit Zwiebeln und Brot, € 550

49 Bruschetta | € 5,00
gerdstetes Eimt mit Tomaten, Knoblauch und Oliven

z07 Niirnberger Rostb ranvﬁrstef, mit Sauerkraut und Bra tkarmﬁ'eh: € 6,50

24 Leberkdse mit Spiegelei und Bratkartoffeln € 6,50
2.2 Hausmacher Siilze mit Bratkartoffeln oder Bf-ﬁ?,'m € 6,50
" dazu servieren wir Remoulade und Gewiirzgurken
«7 2 Wurstteller, verschiedene Sorten Wurst und Schmkn;f;, € 9,90
Lo B R H E -
dazu Brot und Salat
¢ Gem:schter Tell er, verschiedene Sorten Waurst, Kise und Fisch € 9,90
dazu Brot und Salat’
75 Haseteﬂer verschfedene Sorten Kise € 9,90
dazu Brot und Salat
7 { Hausgemachte Maultaschen mit Kise und Kartoffeln gefiillt € 820
=2 Hausgemachte Maultaschen mit Steinpilzen € 820
und Sauerkraut gefiillt
; 70 Hausgemachte Maultaschen mit Fleischfiillung € 820
|
: 29 Polnische Bigos mit Salzkartoffeln oder Brot € 8,60
3¢ Blumenkohl - Broccoli - Auflauf € 8,50
mit gekochtem Schinkéh, Sauce Hollandaise
und Kisé iiberbacken
31 Lachs auf Reibekuchen mit Kréuterquark € 7,90

e angegehenes Zahien und Buchsteben beziehen sich ouf Zusetzstaffe und Allerpene (Hebe hetzte Seite)
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Leckeres aus Ofen, Pfanne und Topf

Die amgegebenen Zahlen und Buchstaben besiehen sich auf Zusatzrioffe und Alergens, (riehe lorae Selve)
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ZHahnchenbrust vom Grill mit Tomaten und Mozzarella €12,50
liberbacken mit hausgemachten Bratkar toffeln,
dazu servieren wir einen Salatteller”
33 Héhnchenbrust mit Spinat und Kase iiberbacken €13,90
Sauce Hollandaise, wahlweise mit hausgemachten Bratka rtoffeln,
oder Kroketten, dazu servieren wir einen Salatteller
3% Hdhnchenspiefie auf geschmorten Gemiise € 9,90
:"—"-'.Spﬂrenbs wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln € 890
oder Pommes frmes und Krautsalat
2( Mexikanische Pfanne” € 13,90
Schweinemedaillons mit Gemuse, scharfer Sauce’
und hausgemachten Bratkartoffeln, serviert mit einem Salatteller
2 7 Schweinshaxe mit Sauerkraut und hausgemachten Bratkartoffeln €1080
Bregenwurst mit Griinkohl, dazu hausgemachte Bratkartoffeln € 9,50
oder Salzkartoffeln
39 Bregenwurst und Kassler mit Griinkohl, €13,50
. dazu hausgemachte Hmtkarmﬁein oder Salzkartoffeln
« Kassler mit Griinkohi, € 9,60
0 dazu hausgemachte Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln |
(¢4 Rindergulasch mit Spitzle, dazu servieren wir einen Salatteller €12,90
42, Sziltenbiirger Garnei'enpfunne — € 10,90
’ Garnelen auf geschmorten Gemiise, dazu Weifbrot
32 Garnelen im Mande.l’teig auf frischem Salat' € 940
4y Matjesfilet nach nordischer Art mit hausgemachter Sa Q?g € 6,90
dazu reichen wir Brot oder hausgemachte Bratka rtoﬂ"e.’n
15 Calamaris mit Pommes frites und einem Salatteller € 850
i,r‘g Scholle mit hausgemachten Bratka rtoffeln €12,90
; und Remouladensatice, dazu servieren wir einem Salatteller
*. Sairou-Meni {Winter) . @a@ﬁ@m

| _ﬁnmn Spiiltenbitrges
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mit
hausgemachten Bratkartoffeln
und Krautsalat

Dz angegebenen Znhlen und Buchstuben beziehen sich auf Zusatzstoffe und Allergene. {siehe letzte Seite)
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Unsere Empjfehlungemn

() 7Rumpsteak (200g) auf thmorgemuse, €1550 |
" mit Kriuterquark und Fohenkartaﬁefn .='

: t},ﬁ Rumpsteak (200g) mit Zwiebeln und Champignons, €1550 |
serviert mit hausgemachten Bratkartoffeln und einem Salatteller

9 Holzfiller Steak mit gerdsteten Zwiebeln, dazu servieren wir € 9,50
hausgemachte Bmtkartﬂﬁ"efn und einen Salatteller

50 Schlemmerpfanne, €12,50
Schweinefilets mit Emcmh und Blumenkohl
auf Sauce Béranaise, dazu serweren wir
hausgemachte Bratkartoffeln’

5/ Sziiltenbiirgerpfanne, €13,50
. Schweinemedaillons mit Pilzsauce, Blumenkohl’
auf Sauce Hol landaise, dazu Knnb:‘auch Butterbohnen’
und hausgemachte Bratkartoffeln’

Ly “Schweinemedaillons mit gerdsteten Zwiebeln €1280
und frischen gebratenen Chﬂmp:gnﬂns dazu servieren wir. ' £l

I AAEFAL

hausgemachte Bratkartoffeln, Gemiise und Sauce Hollandaise

5 2 Schweinemedaillons in pikanter Sauce €1280 |
mit frischen Champignons, dazu servieren wir
hausgemachte Bratkartoffeln und einen Salatteller

DLAAELAL

5 Sch weinefilet mit Squce H ﬂﬂandmse, €12,80 :
Broccoli, Blumenkohl, mit Kése iiberbacken, dazu Pommes frites" !
55 Ein Teller voller Fleisch, mit Rum psteak, Schnitzel, €16,60
Schweinemedaillon, Holzfdllersteak und Gyros,
dazu servieren wir hausgemuchte Bratkarmﬁefn
und einen Salatteller
Gadthausd

Dée angegebenen Fohlen wnd Ruchslaben beziehen sich ouf Zusarzsenfe wad Allerpenc [tighe letrie Seite)

e Fum Siiltenbiivger
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mit Pilz-Sahnesauce

- Schmnitzel

: | wahlweise mit
hausgemachten Bratkartoffeln,

Pommes frites oder Kroketten,
| dazu servieren wir 3
’ einen Salatteller 1

Die angegebenen Zaklen wind Buchsraben beziehen sich auf Zusatastaffe und Allergene. (siehe letzie Seite]
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Schnitzel

P AR
¢ Schnitzel Wiener Art € 8,60
wahiweise mit hausgemachten Bmtkartaﬁefn Pommes frites
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

5 7Schnitzel mitszegefer € 9,30
wahlweise mit ha usgemachren B atkarmﬁ"ein, Pommes frwes
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

AcFinM

55 Zigeunerschnitzel € 9,30

wahlweise mit hﬂusgemachten Eratkarmﬂ"e!n, Pammes frmesr
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

03 }agerschmtzef mit Pilz-Sahnesauce € 930
wahlweise mit hausgemachten Eratkarm,ﬁ”em Pommes frites
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

(. () Zwiebelschnitzel mit gerdsteten Zw:ebefn _ € 9,30
wahlweise mit hausgemachten Bratkartoffeln, Pommes fntes
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

¢ Schnitzel mit Rahmsauce € 9,30
wahlweise mit hausgemachten Bmtkarmﬁem, Pommes fntes
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

862 Schnitzel mit Hollandaise € 9,30

wahlweise mit hausg&machten Bmtkarmﬁ'eln, Fﬂmmes ﬁ:tes
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

£4 8 chnitzel mit Bolognese € 930
wahlweise mit hausgemachten Emtkarmﬁ'e!n, Pommes frites
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

AEILM

L4 Schnitzel mJESchmand € 9,30
wahlweise mit hausgemach ten Br arkarmﬁe!n Pommes frites’
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salattellef

ALLTILAT

(S Schnitzel mit gerdsteten Zwiebeln und Pilzen € 9,30
wahlweise mit hausgemachten Bmtkﬂrtﬂﬁ'efn Pammes ﬁ':.':es
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salattellef

ALY

L Schnitzel mit Bacon und Spiegelei € 9,30
wahlweise mit hausgemachten Brarkurmﬁe.‘n, Pommes fmses
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

Schnitzel in XXL-Gréfe € 17,50 Gadthand
e —— 1 "*"'“““’ ﬁm @5@&@%&%@@@
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mit Pilz-Sahnesauce

wahlweise mit
hausgemachten Bratkartoffeln, -
Pommes frites oder Kroketten,

dazu servieren wir
einen Salatteller

[Ne angegebenen Zohien urd Buchstoben bezieben ok auf Zusotzetoffe wnd ANergene, (ciehe letzte Seite]
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Uberbackenes

J;/ ,7 Schmfggf mit geschmorten Zwiebeln, Pilzen und Peperoni,
mit Kdse tiberbacken (scharf)

wahiweise mit hausgemachten Bmtkarmﬁe.’n, Pommes frztes
oder Kroketter dazu servieren wir einen Salatteller

68 Schmtze! mit Tomaten und Paprika,

mit Kse tiberbacken

wahlweise mit ha usgemach!:en Bratkarmﬁe!n, Pommes fr ites

oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

0 il TETALERAL

tJ Schmtzee‘ mit Blumenkohl, Broccoli, und Sauce Hollandaise

mit Kise tiberbacken

wahlweise mit hausgemachten erkarmﬁein Pummes [ri tes

oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

7 S::hmtze! #hit Schafskdse, Paprikawiirfel, Zwiebelscheiben,
mit Kise tiberbacken
wahlweise mit hausgemachten Bratkar taﬂfe.‘n Pommes fri tes
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

13T AERAL

2 Schmt:—:ef mit gekochten Schinken und Hollandaise,
mit Kdse tiberbacken
wahlweise mit hausgemachren Bra.tkurmﬁem Pommes fr ites
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

AR

27 Schnitzel Hawau

mit gekochten Schinken und Ananas, mit Hase tiberbacken,
wahlweise mit hausgem achten Eratkarmﬁ’e!n Pommes frites
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

Schmtzef Cordon Bleu vom Schwein, i
wahlweise mit hausgemar:h ten Bratkartoffeln, Pommes fntes
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

wahlweise mit hausgemachten Eratkarmﬁein Pommes fr ites
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

- 75 Griechisches Cordon Bleu vom Schwein,

€ 10,60

€ 10,60

€ 10,60

€ 10,60

€ 10,60

€ 10,60

€ 10,60

. 74 Cordon Bleu vom Schwein, gefiillt mit gek. Schinken, Kdse u. Spinat, € 10,60

€ 10,60

Schnitzel, gefiillt mit Schafskdse, Ofwen, gek. Schmken und Paprika,

wahlweise mit hausgemachten Bratka rtoffeln, Pommes frites
oder Kroketten dazu servieren wir einen Salatteller

Schnitzel in XXL-Grife € 18,50 Gadthomd
D.I-tmm'tg:bﬂim Zﬂﬁfﬂ‘l_ |rndi?q;hnnhmhﬂmmﬁcfmuffmmmﬁtmd&ﬂmlt Felehe letzte Scite) gm @ﬁjﬁﬁﬁﬁ@ ﬁ’ﬁl}ﬂﬁﬁ IE
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Dessert
Apfeistmdﬁ (Zubereitung ca. 20 Min.) € 4,95'_
Crepes mit Vanilleeis € 490
Gemischter Eisbecher €470
 Fiir unsere kieinen Gdste
' Pommes frites mit Ketchup und Mayonaisé " € 290
Résti mit Apfelmus € 3,90
Kleines paniertes Schnitzel € 4,80

mit Pommes frites und Ketchup

Hihnchennuggets j ” € 4,50
mit Pommes frites oder Kroketten und Ketchup

S Ll e .

Spaghetti Bolognese mit Parmesankise € 6,80
und frischen Krdutern

Liste der verwendeten Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxydationsmittel,
4) mit Geschmacksverstérker, 5) geschwefelt, 6) geschwirzt,
7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweif, 9) Koffeinhaltig 10) chinin haltig,
11) mit SiSungsmittel, 12) Phenylalaninquelle, 13) gewachst, 14) mit Taurin

A) Eier, B) Fisch, C) Krebstier, D) Milch/Laktose, E) Sellerie,
F) Sesamsamen, G) Schwefeldioxid und Sylphide, H) Erdniisse,
1) Glutenhaltiges Getreide, (Weizen) |} Lupine,

K) Schalenfrichte, L) Senf, M} Sojabohnen, N) Weichtiere

]

Die angegebensn Jahlen und Suchetaben bozicken sich ouf Zusatzetaffe und Allergene, [Hiete befote Selte)
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Gasthaus Zum Sziiltenbiirger

PrinzenstralBe 7, 37073 Gottingen, Tel. 0551/43133

D EIH4

Ginsekeule mit Rotkohl, Sauce
und KartoftelklofBen ™"

Ginsebrust mit Rotkohl, Sauce ™"
und KartoftelkloBen""

Gansebrust und Gansekeule mit
Rotkohl, Sauce” ™" und
KartoffelkloBen =

Nur gegen Vorbestellung!
FEine ganze Gans (ca. 5 Kg) mit

hausgemachter Fiillung,
dazu Rotkohl und Rosenkohl,

Ly E I,

Sauce und Kartoftelklofen ™'
fiir vier Personen

Auf Wunsch servieren wir zu
allen Gansegerichten auch
Rosenkohl, Griinkohl und
Salzkartoffeln!

Die angegebenen Zahlen und Buchstaben beziehen sich auf Zusatzstoffe und Allergene, siehe letite Seite

€ 13,90

€ 14,90

€17,90

€ 79,00



Grauburgunder Weifsherbst
weif, trocken oder lieblich rosé, fruchtig
021 € 3,50 02 I'* €350
051 € 650 051 € 650
Limnos Movrodaphne
weifs, rot,
Griechischer Likérwein, sifs Griechischer Likdrwein, stifS
021 € 350 021 € 3,50
051 € 6,50 051 € 650
Miiller-Thurgau Dornfelder
trocken oder lieblich feinherb
021 € 350 021 € 3,50
051 € 650 051 € 650
WeifSer Burgunder Spdtburgunder
trocken tracken
021 € 350 021 € 3,50
051 € 6,50 051 € 650
Rheinhessen Trollinger-
Spitlese lieblich Lemberger
021 € 350 021 € 3,50
051 € 650 051 € 650
Gadthaus
Diée angegebenen Zahlen und Buchstaben bezieken sich auf Zusatzstaffe wnd Allergana (tiche loeste Seite)
Bum Sjiiltenbiivger
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Alkoholfireie Getrdmke

ey CocoCola’ 031 € 250 Bionade Fl. 021 € 220
ez CocaCola’ 041 € 320  Orangina Fl. 021 € 2,20
% Coca Cﬂ!air‘ér;%:é::ﬂ,ﬂ € 2,50 Orangensaft 031 € 2,50
Coca Cola light 0,41 € 3,20 Orangensaft 04 € 320
| @i@ Fanta’ 031 € 250 Bananenfruchtsaft 031 € 2,50
| & Fanta’ 041 € 320 Bananenfruchtsaft 04l € 320
@Zﬁf’& Sprfrgj 03l € 250 Kirschfruchtsaft 03l € 2,50
| Sprite 041 € 320 Kirschfruchtsaft 04l € 3,20
- Apfelschorle, triib 03] € 250  Bitter Lemon’ 031 € 2,50
 Apfelschorle, trib 041 € 320 Bitter Lemon" 04 € 320
- Apfelsaft 031 € 2,50 Tonic Water" 031 € 250
. Apfelsaft 04 € 320  Tonic Water 04l € 320
Mineralwasser 031 € 2,50 Gf'n,gerAEe: 03 € 2,50
j Mineralwasser 041 € 320 Ginger Ale 04l € 320
Stilles Wasser Fl. 0251 € 1,80 -
Warme Getrdnke
o g
- - ﬁ-....-f
Tasse Espresso M —
€2,00 Tasse ac '
| Cappuccino Tasse Kaffee, Thsse
Ei €200 €2,00 Milchkaffee
| €230

Latte Macchiato
€2,60

(nji I? R ]

Glas Grog,

mit 2el Rum
verschiedene Sorten

€2,80

9
Tasse Tee

verschiedene Sorten

€ 2,00

Glas Glithwein
€230

Die angegehenen Zablen und Buchstaben hezichen sich auf Zusatzstoffe ind Allergene. {righe herzte Seire)
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‘= Warsteiner' Gaffel Kélsch' Kénig Ludwig’ Kénig Ludwig’ |
¥ Pils vom Fass vom Fass Dunkel vom Fass Weizen vom Fass
E 031 € 2,00 021 € 1,70 031 € 2,00 | 031 € 2,00
= 051 € 290 04l € 3,00 : 051 € 290 : 051 € 2,90
Kénig Ludwig Konig Ludwig Kristallweizen Warsteiner afkuha.’fref
Hefeweizen Fl.0,51 €290 FlL. 0,331 €180
vom Fass i h
: alkoholfrei Kdnig Ludwig Hefeweizen, dunkel Vitamalz i
o 051 € 290 FL. 0,51 €290 Fl. 0331 €180 I
a |
Longdirinks |
Bacardi Cola (2cl Bacardi) €370  Asbach Cola (2cl Asbach) €3,70
I 137
Campari Orange (2cl Campari) €3,70 Whiskey Cola (2c! Whiskey) €3,70
Wodka Lemon'” (2cl Wodka) €3,70
Gin Tonic (2cl Gin) €370 Wyﬂﬂﬁﬂf@y & WES@
Aperol Spritz (4cl Aperol) €450 .

W&%  JackDaniels  2cl €350

Weinbrand & Brandy ‘% jimBeam 2¢l €350

* Udwivs  Ballantines 2cl €350 | :
vz Veterano 2 €220 B johnnie Walker 2l €3,50 |
v Morkiarn 2l €220 | Johnnie Walker ~ 2cl € 5,30 t
Hm Metaxa 2cl €220 g Highland Park  2¢l €5.30 .
Retotr  Asbach Urale  2cl €220  gawm  Cragganmore  2cl €530

Spirituosemn

Dappelkorn 2cl €1,50  Malteser 2cl €2,00 Fernet Branca  2cl €2,00
Jagermeister  2cl €1,70  Persico 2cl €2,00 Fernet Menta  2cl € 2,00
Martini, bianco 2cl €2,00  Babalou 2cl € 1,90 Fiirst Bismark 2cl € 2,00

Bl w——————

|
L]
Martinirosso ~ 2cl €200 Gin  2cl €200  LinieAquavit 2cl €200 | |
Ramazzotti  2cl €220  Tequila 2cl €220  Wodka 2d €170 | |
Gammel Dansk  2cl € 1,70 Obstler 2cl €2,00 Krauterlikor, newsm. 2¢1 € 1,20 i
Meyers Bitter  2cl € 1,70 Ouzo 2cl €1,50 Pernod 2cl €1,90 _]

Die angegebenen Zahien und Buchituben bezichen sich auf Zusotzstoffe und Allergene. [siche letate Selte)




Obwohl nie wirklich gelebt, gehort

, Schorse Sziiltenbtirger”
zu den Géttinger Originalen.

Er verkérpert den durchschnittlichen, biederen und behdbigen
Géttinger Spiefbiirger der Jahrhundertwende.

Der Schépfer des ,Schorse Sziiltenbiirger”
war der Bickermeister und Kommunalpolitiker
Ernst Honig (1861 - 1930),
welcher auch fiir die Aufstellung des inzwischen zu Weltruhm
gelangten ,Gdnseliesel” auf den Marktplatz
verantwortlich ist.

Als Heimatschriftsteller bekannt wurde Ernst Honig durch
JSchorse Sziiltenbiirger”
vergniigte Geschichten aus dem alten Gdttingen,
in Géttinger Mundart,, Messingsch und Platt”.

Der besondere Reiz dieser Erzihlung liegt in ihrem wahren Kern,
denn so, wie hier beschrieben, hat wohl es wohl ausgesehen.
Als Vorlage fiir die Figur des ,Schorse Stiltenbiirger”
diente zum einen der Senator Eberwein,
der wegen seines allmorgendlichen opulenten
Stilzfriihstiicks mit Spitznamen , Zenater Sziiltenschnute”
gerufen wurde und dessen Schlachtfest der wichtigste weltliche
Feiertag fiir viele Gottinger war.

i Das soziale Umfeld des ,Schorse Sziiltenbiirger lieferte Honigs Vater,
| ein wohlhabener Handwerksmeister,
mit seinem behaglichen und abgesicherten Dasein als ,Rentier”.

Den Namen ,Schorse” (Géttinger Platt) fiir ,Georg”
erhielten gegen Ende des 19. Jahrhunders viele Jungen
nach dem letzten hannoverschen Konig Georg.




Speisekarte
Ristorante »Da Daniele«

Samstagmittag vor der MV



Suppen

201. Crema di pomodoro'¢

Tomatensuppe 4,50 €
Tomatosoup

202. Minestrone™!
Gemiisesuppe 4,50 €
Vegetable soup

Kalte Vorspeisen

1. Bruschetta 2 Stiick?

Tomatenwiirfel mit Knoblauch und Olivendl, auf gerdstetem WeiBbrot 3,00 €
Tomato cubes with garlic and olive oil, on roasted white bread, 2 pieces

2. Carpaccio di Carne®

Rindfleischscheiben mit Knoblauch und Grana Padano 9,00 €
Beef slices with garlic and Grana Padano

3. Lachs Carpaccio®

Lachsscheiben mit Knoblauch 10,50 €
Salmon slices with garlic

4. Thunfisch Carpaccio®

Thunfischscheiben auf einem Rucolabett 11,00 €
Tuna slices on a rucola

5. Vitello Tonnato®PH12
Diinn aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischsauce 10,50 €
Thinly sliced veal with tuna sauce

6. Antipasto di verdure>3’

Variationen von gegrilltem und eingelegtem Gemiise 9,00 €
Variations of grilled and pickled vegetables

7. Antipasto DanieleSPH237
Gemischter Vorspeisenteller, mit eingelegtem Gemiise, Rinder Carpaccio,
Vitello Tonnato und Mozzarella mit Parmaschinken 13,90 €
Mixed appetizer, with pickeld vegetables, cattle carpaccio, Vitello Tonnato and
mozarella and Parma ham



11.

12.

13.

14.

15.

Warme Vorspeisen

Funghi trifolati®
Verschiedene klein gehackte Pilze in Olivendl, mit Krauter und Knoblauch
Various small chopped mushrooms in olive oil, with herbs and garlic

Broccoli al forno¢?2

Broccoli in Gorgonzola-Sahnesauce mit Knoblauch und mit Kése iiberbacken
Broccoli in Gorgonzola cream sauce with garlic and baked with cheese

Parmiggiana di melenzane e zucchine®

Gebackene Aubergine, Zucchini mit Grana Padano, Mozzarella mit Basilikum in Tomatensauce
Baked aubergine, zucchini with grana padano, mozzarella with basil in tomato sauce

Involtini di melenzane e prosciutto®

Auberginenréllchen mit Kochschinken und Mozzarella gefiillt, in leichter Tomaten-Sahnesauce
mit Parmesan gratiniert

Aubergine rolls stuffed with ham and mozzarella, in light tomato cream sauce

with parmesan gratin

Gamberi Aglio e Olio®

Gebratene Garnelen in Olivendl, mit Knoblauch
Fried shrimps in olive oil, with garlic

* Alle Vorspeisen werden Thnen mit Pizzabrdtchen serviert.
* All starters are served with pizza bread.

9,90 €

9,00 €

9,00 €

9,90 €

10,00 €



21.

22,

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Salate

Pomodoro e Mozzarella®’

Tomaten und Mozzarella mit Olivendl und frischem Basilikum 8,00 €
Tomatoes and mozzarella with olive oil and fresh basil

Insalata di contorno’
Gemischter Blattsalat mit Zwiebeln, Tomaten, frischen Champignons, Gurken,
Paprika und Oliven, Mais 6,00 €

Mixed leaf salad with onions, tomatoes, fresh mushrooms, cucumbers, peppers, olives, corn

Insalata Italia®¢>27

Gemischter Blattsalat mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Oliven, Schinken, Kése und Ei 7,50 €
Mixed leaf salad with onions, cucumbers, tomatoes, olives, ham, cheese and egg

Insalata Tonno®P27
Gemischter Blattsalat mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven, Artischocken, Kése, Gurken,
Ei, Sardellen und Tomaten 9,00 €

Mixed leaf salad with tuna, onions, olives, artichokes, cheese, cucumbers, egg, anchovies
and tomatoes

Insalata Daniele®?
Gemischter Blattsalat mit Fetakdse, Zucchini, Auberginen, Broccoli, frischen Champignons,
Tomaten und Gurken 9,50 €

Mixed leaf salad with feta cheese, zucchini, aubergines, broccoli, mushrooms,
tomatoes and cucumbers

Insalata Fantasia®

Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, frischen Champignons, Paprika, Mais und Melone,

nach Wahl mit Hihnchenbruststreifen oder Lachs 10,00 €
Mixed leaf salad with tomatoes, cucumbers, fresh mushrooms, peppers and melon,

Of choice with chicken breast strips or salmon

Insalata Rucola®
Rucolasalat mit Tomatenwiirfel und frischen Champignons in Olivendl,
mit Grana Padano und Knoblauch 8,00 €

Rucola salad with tomatoe cubes and fresh mushrooms in olive oil, with grana padano
and garlic

Kleiner Beilagensalat®

Gemischter Blattsalat mit Zwiebeln, Tomaten, frischen Champignons, Gurken,

Oliven und frischem Paprika 3,00 €
Mixed leaf salad with onions, tomatoes, fresh mushrooms, cucumbers, olives and peppers

*Alle Salate werden Thnen mit Pizzabrotchen serviert und einem Dressing nach Wahl:
hausgemachtes Dressing, Balsamico Essig oder Olivendl
*All salads are served with pizza bread and a dressing of your choice:
homemade dressing, balsamic vinegar or olive oil.



Uberbackene Nudeln

31. Lasagne al forno*¢!
Hausgemachte Schichtnudeln mit Hackfleisch, Schinken in Tomaten-Sahnesauce

und Kiise iiberbacken 9,00 €
Homemade layered noodles with mince, ham in tomato cream sauce and baked with cheese

32. Lasagne alle verdure!
Hausgemachte Schichtnudeln in Tomaten-Sahnesauce mit Gemiise und Kise iiberbacken 8,50 €

Homemade layered noodles in tomato cream sauce with various vegetables and
baked with cheese

33. Cannelloni di carne*6!
Hausgemachte Nudelréllchen mit Hackfleisch gefiillt, in Tomaten-Sahnesauce mit

Kise iiberbacken 8,50 €
Homemade noodle rolls stuffed with mince, baked in tomato cream sauce with cheese

34. Cannelloni con Ricotta*¢!
Hausgemachte Nudelrdllchen mit Ricotta und Spinat gefiillt, in Tomaten-Sahnesauce, mit Kise

iiberbacken 8,50 €
Homemade noodle rolls stuffed with ricotta and spinach, in tomato cream sauce,
baked with cheese

35. Gnocchi al fornoA-<6!

Hausgemachte KartoffelkldBchen mit Hackfleisch, in Tomaten-Sahnesauce, mit Kise {iberbacken 8,50 €
Homemade potato dumplings with mince, in tomato cream sauce, baked with cheese

36. Penne al forno* !
Penne mit Kalbsfleischstreifen, Auberginen und Zucchini in Tomaten-Sahnesauce mit Kise

iiberbacken 11,00 €
Penne with veal strips, aubergines and zucchini in tomato cream sauce, baked with cheese

Nudelgericht

41. Gnocchi tre colorir ¢
Hausgemachte KartoffelkldBchen mit Cherrytomaten, Mozzarella und Basilikum 9,90 €
Homemade potato dumplings with cherry tomatoes, mozzarella and basil

42. Spaghetti primavera*
Spaghetti mit Zucchini, Rucola und Cherrytomaten in Olivendl, mit Knoblauch — leicht pikant 8,90 €
Spaghetti with zucchini, rocket and cherry tomatoes in olive oil,
with garlic — slightly piquant

43. Spaghetti Carbonara*<¢
Spaghetti mit Speck, Ei und Grana Padano — auf Wunsch mit Sahne 8,00 €
Spaghetti with bacon, egg and grana padano — on request with cream

44. Spaghetti Pescatore* 5016
Spaghetti mit Lachs und Krabben in Tomaten-Sahnesauce, mit Knoblauch 10,50 €
Spaghetti with salmon and crab in tomato cream sauce, with garlic



45.

46.

47.

48.

49.

51.

52.

53.

54.

55

Linguine alla Daniele*®?

Linguine mit Flusskrebsschwinzen, Garnelen und Cherrytomaten, mit Knoblauch —

auf Wunsch pikant

Linguine with boiled crab, prawns and cherry tomatoes, with garlic — on request piquant

Linguine con verdure'¢

Linguine mit Zucchini, Auberginen und frischen Champignons in Tomaten-Sahnesauce
Linguine with zucchini, aubergines and fresh mushrooms in tomato cream sauce

Linguine con pollo*6?
Linguine mit Hahnchenbrustfilet in Gorgonzola-Sahnesauce
Linguine with chicken breast fillet in gorgonzola cream sauce

Tagliatelle al salmone*>62

Bandnudeln mit Lachs und frischen Krédutern, in leichter Sahnesauce
Ribbon noodles with salmon and fresh herbs, in light cream sauce

Tagliatelle Speciale*!

Bandnudeln mit Héhnchenbrustfilet, Rucola, Zucchini, Champignons und Balsamico,
in Tomatensauce

Ribbon noodles with chicken breast fillet, rocket, zucchini, fresh mushrooms

and balsamico, tomato sauce

Ravioli Aurora’-¢2

Ravioli mit Ricotta-Spinatfiillung auf Salbeibutter mit Grana Padano
Ravioli with ricotta-spinach filling on ointment with grana padano

Penne Arrabiata®!

Penne mit Tomatensauce und Chili
Penne with tomato sauce and chili

Penne ai carciofi’r-62

Penne mit Artischocken und Speck, in Sahnesauce
Penne with artichokes and bacon, in cream sauce

Tagliatelle quattro Formaggic

Bandnudeln mit vier verschiedenen Késesorten, in Sahnesauce
Ribbon noodles with four different types of cheese, in cream sauce

Spaghetti ai Gamberi®

Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch und Garnelen
Spaghetti with olive oil, garlic and shrimp

Gerne servieren wir Thnen auch glutenfreie Spaghetti (Aufpreis 3,00 €).

Sprechen Sie einfach unseren Service an.

13,90 €

8,90 €

11,90 €

10,50 €

10,00 €

9,00 €

8,00 €

8,50 €

9,00 €

12,90 €



Fleischgerichte - Rindfleisch

61. Bistecca alla griglia© (200g)

62.

63.

64.

65.

66.

67.

71.

72

Argentinisches Rumpsteak gegrillt, mit Krauterbutter
Argentine rump steak grilled, with herb butter

Bistecca cipolla e funghi (200g)

Argentinisches Rumpsteak gegrillt, mit Zwiebeln und frischen Champignons
Argentine rump steak grilled, with onions and fresh mushrooms

Tagliata di manzo® (200g)

Argentinisches Rumpsteak gegrillt, mit Rucola und Grana Padano
Argentine rump steak grilled, with rocket and grana padano

Filetto alla griglia® (200g)

Rinderfilet gegrillt, mit Krauterbutter
Beef fillet grilled, with herb butter

Filetto al pepe (200g)

Rinderfilet gegrillt, mit griinem Pfeffer
Beef fillet grilled, with green pepper

Filetto ai porcini (200g)

Rinderfilet gegrillt, mit Steinpilzen
Beef fillet grilled, with porcino mushrooms

Filetto alla Tonollo® (200 g)

Rinderfilet gegrillt, mit Zwiebeln und griinem Pfeffer, in einer leichten Sahnesauce

Beef fillet grilled, with onions and green pepper, in a light cream sauce

Fleischgerichte - Kalbsfleisch

Saltimbocca alla Romana*

Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei in Wei3weinsauce
Veal pork with Parma ham and sage in white wine sauce

Scaloppina Caprese*¢

Gebratene Kalbsschnitzel mit Tomaten und Mozzarella, im Ofen gebacken
Fried veal steaks with tomatoes and mozzarella, oven baked

73. Vitello Milanese*°

Paniertes Kalbsschnitzel
Breaded veal

19,00 €

21,00 €

21,00 €

24,00 €

25,00 €

27,00 €

27,00 €

19,00 €

18,50 €

17,50 €



Fleischgerichte - Gefliigel

74. Pollo ai funghi®

Hihnchenbrustfilet mit frischen Champignons, in Sahnesauce 13,00 €
Chicken breast fillet with fresh mushrooms in cream sauce

75. Pollo alla Daniele®

76.

77.

78.

79.

80.

Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons, Cherrytomaten, Broccoli und
Rosmarinkartoffeln, in Kriutersauce 14,00 €

Chicken breast fillet with fresh mushrooms, cherry tomatoes, broccoli and rosemary potatoes
in herbs sauce

Fleischgerichte - Schweinefilet

Scaloppina funghi e Gorgonzola®

Schweinefilet mit frischen Champignons, in Gorgonzola-Sahnesauce 16,00 €
Pork fillet with fresh mushrooms in gorgonzola cream sauce

Milanese*

Paniertes Schweineschnitzel 13,00 €
Breaded pork cutlets

Scaloppina ai porcini®?

Gebratenes Schweinefilet mit Lauchzwiebeln, Steinpilzen und Kriutern 17,00 €
Fried pork fillet with onions, mushrooms and herbs

Fleischgerichte - Rinderleber

Fegato alla griglia
Gegrillte Leber mit Zwiebeln 13,00 €
Grilled liver with onions

Fegato alla Veneziana

Leber auf venezianische Art, mit gebratenen Zwiebeln, in Tomatensauce 13,90 €
Liver in Venetian style, with fried onions in tomato sauce

*Alle Fleischgerichte werden Thnen mit Rosmarinkartoffeln, gebratenem Gemiise und Salat serviert.
* All meat dishes are served with rosemary potatoes, grilled vegetables and salad.



91.

92.

93.

94.

9s.

Fischgerichte

Salmone alla griglia*P

Gegrilltes Lachsfilet
Grilled salmon fillet

Salmone ai funghi*>¢

Lachsfilet mit frischen Champignons — auf Wunsch mit Sahne
Salmon fillet with fresh mushrooms — on request with cream

Calamari alla griglia®

Gegrillter Tintenfisch
Grilled squid

Gamberoni alla griglia®

Gegrillte Garnelen
Grilled prawns

Pesce misto alla griglia®

Fischplatte mit gegrillten Fischvariationen
Fish platter with grilled fish variations

17,00 €

18,00 €

14,00 €

21,00 €

22,00 €

*Alle Fischgerichte werden Thnen mit Spinat, Reis al nero di seppia und Salat serviert.

*All fish dishes are served with spinach, wild rice al nero di seppia and salad.



Pizza

Die Grofien unserer Pizzen (Durchmesser) / Our pizza sizes (Diameter):
klein/small (24 cm) normal/medium (28 cm)  grof3/large (32 cm)

Margherita*©

Tomatensauce und Kdiise
Tomato sauce and cheese

101. klein/small 5,50 € 102. normal/medium 7,00 € 103. grof3/large 8,00 €

Hawaii* 62

Tomatensauce, Kdse, Schinken, Ananas
Tomato sauce, Cheese, ham, Pineapple

104. klein/small 6,50 € 105. normal/medium 8,50 € 106. grof3/large 9,50 €

Spaghetti*©

Bolognesesauce und Kdse
Bolognese sauce and cheese

107. klein/small 6,50 € 108. normal/medium 8,50 € 109. grof3/large 9,50 €

Calzone?2

Pizzatasche gefiillt mit Kdise, Schinken, frischen Champignons
und Salami

Pizza pocket filled with cheese, ham, fresh mushrooms and
salami

110. klein/small 7,00 € 111. normal/medium 9,00 € 112. grofs/large 10,00 €

Tonno*¢P-6

Tomatensauce, Kdise, Thunfisch, Zwiebeln, Spiegelei
Tomato sauce, cheese, tuna, onions, fried egg

113. klein/small 7,00 € 114. normal/medium 8,50 € 115. grofy/large 9,50 €

Piccante?¢s

Tomatensauce, Kdse, Tomatenwiirfel, frische Champignons,
frische Paprika, Peperoniwurst, Knoblauch, Tomatenwiirfel
Tomato sauce, Cheese, tomatoe cubes, fresh mushrooms, fresh
Pepper, pepperoni sausage, garlic, tomato cubes

116. klein/small 8,90 € 117. normal/medium 9,90 € 118. grofs/large 10,90 €

Quattro Stagioni*¢?

Tomatensauce, Kdse, frische Champignons, Paprika, Salami, Schinken
Tomato sauce, Cheese, fresh mushrooms, pepper, Salami, Ham

119. klein/small 7,00 € 120. normal/medium 8,50 € 121. grofs/large 9,50 €



Rucola*6

Tomatensauce, Kdse, Mozzarella, frische Tomaten, Rucola,
Grana Padano
Tomato sauce, Cheese, Mozzarella, fresh tomatoes, Rocket,
Grana Padano

122. klein/small 8,00 € 123. normal/medium 9,50 € 124. grof3/large 10,50 €

Parma#-6-2

Tomatensauce, Kdse, Mozzarella, frische Champignons, Parmaschinken
Tomato sauce, cheese, Mozzarella, fresh mushrooms, Parma ham

125. klein/small 8,90 € 126. normal/medium 10,90 € 127. grof3/large 11,90 €

Salmone?-Bb-6

Tomatensauce, Kdse, Lachs, Krabben, Spinat, Knoblauch
Tomato sauce, cheese, salmon, crabs, spinach, garlic

128. klein/small 8,50 € 129. normal/medium 10,50 € 130.grofs/large 11,50 €

Carprese®

Frische Tomatenwiirfel, Kdse, Mozzarella, Knoblauch, Basilikum, Grana Padano
Fresh tomatoes cubes, Cheese, Mozzarella, garlic, Basil, Grana Padano

131. klein/small 8,50 € 132. normal/medium 9,50 € 133. grof3/large 10,50 €

Capricciosa*?’

Tomatensauce, Kdse, Schinken, Artischocken, Oliven,
frische Champignons

Tomato sauce, Cheese, ham, artichokes, olives,

fresh mushrooms

134. klein/small 7,00 € 135. normal/medium 8,50 € 136. grof3/large 9,50 €

Napoletana®’

Tomatensauce, Oliven, Kapern, Sardellen, Knoblauch,
Oregano
Tomato sauce, olives, capers, anchovies, garlic, Oregano

137. klein/small 7,00 € 138. normal/medium 8,50 € 139. grof3/large 9,50 €

Norma*©

Tomatensauce, Kdse, Zucchini, Auberginen, Fetakdse
Tomato sauce, cheese, zucchini, aubergines, Feta cheese

140. klein/small 7,50 € 141. normal/medium 8,50 € 142. grof3/large 9,50 €

Gorgonzola*€

Tomatensauce, frische Champignons, Zwiebeln, Gorgonzola
Tomato sauce, fresh mushrooms, onions, gorgonzola

143. klein/small 7,50 € 144. normal/medium 8,50 € 145. grofs/large 9,50 €



Carpaccio*©

Tomatensauce, Mozzarella, Rinderscheiben, Grana Padano, Knoblauch
Tomato sauce, Mozzarella, cattle slices, Grana Padano, garlic

146. klein/small 9,00 € 147. normal/medium 10,50 € 148.grofs/large 11,50 €

Daniele”B

Mozzarella, Cherrytomaten, Zucchini, Garnelen, Knoblauch
Mozzarella, Cherry tomatoes, Zucchini, Shrimps, garlic

149. klein/small 9,50 € 150. normal/medium 10,50 € 151.grof3/large11,50 €

Pizzabrot/Pizza bread:

152. klein/small (24 cm) 1,30 €
153. normal/medium (28 cm) 1,80 €
154. grof/large (32 cm) 2,80 €

Zusitzliche Beilagen fiir die Pizzen:

Schinken?/Ham,Salami?, Kése®?/Cheese, Eier®/Eggs, Kapern/Capers, Peperoni/Peperoni,
Oliven’/Olives, Sardellen®/Anchovies und Ananas/Pineapple, Mais/Corn 1,00 €

Broccoli, frische Paprika/fresh Pepper, frische Champignons/fresh Mushrooms,
Spinat/Spinach, frische Tomaten/fresh Tomatoes und Artischocken/Artichokes 1,60 €

Thunfisch’/Tuna, Krabben®/Crabs, Feta®/Feta cheese, Rucola, Gorgonzola®,

Grana Padano® & Mozzarella® 2,10 €
Héhnchenstreifen/Chicken Breast Strips,

Peperoniwurst’/Peperoni Sausage Parmaschinken/Parma Ham 2,60 €
LachsP/Salmon 3,50 €

Bei Fragen beziiglich glutenfreier Pizzen sprechen Sie bitte unseren Service an.



Fiir unsere kleinen Giste
301. Penne mit Schinken-Sahnesauce*¢2
302. Spaghetti Bolognese*!
303. Penne Napoli*!
304. Schnitzel mit Pommes* ¢
305. Pommes
306. Penne mit Butter

307. Pizza mit Pommes

4,50 €
5,00 €
4,50 €
7,50 €
2,00 €
3,00 €

6,00 €



Biere vom Fass

Warsteiner 4
Konig Ludwig Dunkel 4

Alsterwasser

0,31
2,60 €

2,60 €

2,60 €

Getranke

0,51
3,90 €

3,90 €

3,90 €

Kaltenberger Schloss-Keller Naturtriib 2,80 (0,31) 4,00 (0,51)

Biere aus der Flasche

Konig Ludwig Weizen
alkoholfrei® — Naturtriib®,

Warsteiner alkoholfrei

Alkoholfreies Alster

Coca-Cola'®
Cola Light!'8>1
Coca-Zero'’
Fanta'3, Sprite
Mezzo Mix!

0,51
0,331

0,331

3,70 €
2,70 €

2,70 €

Softgetrianke

0,331
0,331
0,331
0,331
0,331

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

Honnest Bio Tee Himbeere-Basilikum 3,90 € (0,331)
Honnest Bio Tee Zitrone-Honig
Honnest Bio Tee Pfirsich-Rosmarin 3,90 € (0,331)

3,90 € (0,331)



Apfelsaft (Beckers Best)
Apfelschorle

Orangensaft (Beckers Best)
Bananennektar (Beckers Best)

Kirschnektar
Kiba

Vio Bio Rhabarberschorle
Vio Bio Apfelschorle
Vio Bio Johannisbeerschorle

Maracujaschorle
Schweppes Bitter Lemon
Ginger-Ale'

Tonic-Water

San Pellegrino (Mineralwasser - Medium)

Aqua Panna (Stilles Mineralwasser)

0,21
2,10 €
2,00 €
2,50 €
2,60 €

2,60 €
2,60 €

0,41
4,00 €
4,00 €
4,80 €
4,70 €

4,70 €
4,70 €

3,00 € (0,31)
3,00 € (0,31)
3,00 € (0,31)

3,50 € (0,331)

2,60 € (0,2])

2,60 € (0,2])

2,60 € (0,2])

2,20 € (0,21)
6,00 € (0,751)

2,20 € (0,21)
6,00 € (0,751)



Prosecco"

Martini Bianco*

Campari pur!

Campari Orange oder Soda
Aperol Sprizz"!°

Hugo*

Crodino (alkoholfrei)
Ginseliesel Rhabarber Seccot

Aperitif

11,0%

14,4%
25,0%

11,0%

8,0%

| R
RHABARBER o
SECCO

0,11

5cl

5cl

0,21
0,21
0,21
0,11
0,21

4,50 €

4,00 €

4,00 €
5,00 €
6,50 €
6,50 €
3,50 €
6,00 €



Weine

Rotwein 0,21 0,51
Nero d’Avola (Sizilien - trocken) 4,50 € 11,00 €
Lambrusco (Perlwein — lieblich) 4,50 € 9,50 €
Gerbino Rosso (di Giovanna — trocken) 4,50 € 10,50 €
Primitivo (Apulien — jung — vollmundig — trocken) 5,50 € 13,00 €
Montefalco (Umbrien-barrique — wiirzig- trocken) 8,00 € 16,00 €
Weillwein

Chardonnay (WeiBwein — fruchtig) 6,50 € 14,00 €
Pinot Grigio (WeiBwein — trocken) 4,50 € 8,50 €
Moscato (WeiBwein — lieblich) 6,50 € 13,00 €
Gerbino Bianco (di Giovanna — trocken) 4,50 € 10,50 €
Nero d’Avola Rosé (Sizilien — trocken) 6,00 € 13,00 €
Clarignano (Umbrien — trocken — fruchtig) 6,00 € 13,00 €
Tempestivo (Umbrien — trocken — vollmundig) 7,00 € 16,00 €

*Alle Weine enthalten Sulfite



Malteser
Fernet
Averna
Ramazotti

Bacardi Cola
Cuba Libre
Mojiti

Tequila Sunrise

Limoncello

Baileys

Grappa

Silver Tequila

Woodka

Williams-Christ-Birne

Digestif

40%
39%
29%
30%

Cocktails

Spirituosen

25%

17%
38%

38%
50%

40%

2cl
4cl
4cl
4cl

0,21
0,21
0,21
0,21

4cl

2cl

2cl

2cl
5cl

2cl

3,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

6,00 €
7,00 €
6,50 €
6,50 €

4,50 €

4,50 €

4,00 €

3,00 €
4,50 €

3,00 €



Cognac — Weinbrand

Vecchia Romagna 38% 2cl
Likor

Amaretto 21% 2cl

Marsala 15% 2cl

Sambuca nera 32% 2cl

Sambuca 40% 2cl

Warme Getrinke

Kaffee’

Espresso’

Cappuccino®¢

Schokochino®¢

Kakao mit Sahne¢

Latte Macchiato®¢

Tee

Unsere Teesorten: Schwarzer-, Griiner, Friichte, Kamillen, Pfefferminz-,
Kriutertee & Earl Grey

Tee mit Rum

HeiBe Zitrone

Gerne servieren wir unsere Kaffeespezialititen auch entkoffeiniert.

Sprechen Sie einfach unseren Service an.

3,00 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €

2,10 €
2,10 €
2,60 €
2,90 €
3,50 €
3,50 €

2,20 €

4,00 €

3,50 €



Liste verwendeter Zusatzstoffe (Zahlen) und Allergene (Buchstaben)

1. mit Farbstoff(en) — with dyes
2. mit Konservierungsstoff(en) — with
preservatives
3. mit Antioxydationsmittel(n)
with antioxidants
4. geschwefelt —sulphurised
5. mit Geschmacksverstirker — with
flavor enhancer

1. enthilt Gluten (Weizen) — contains
gluten (wheat)

A1l. Enthilt Gluten (Gerste) — contains
gluten (barley)

2. enthilt Krebstiere — contains
crustaceans

3. enthilt Ei — contains egg

4, enthilt Fisch — contains fish

5. enthilt Erdniisse — contains peanuts

mit Phosphat — with phosphate

geschwirzt — blackened

mit Stifungsmitteln — with sweeteners

. Koffeinhaltig — with caffeine

10. Chininhaltig — quinine

11. enthilt eine Phenylalaninquelle — contains a source

of phenylalanine

12. Kann Aktivitit und Aufmerksamkeit bei Kindern
beintrichtigen - may interfere with activity and

attention in children

© ® N

1. Soja - Soy

2. Laktose (Milch) — lactose (Milk)

3. Mandeln - almonds

H1. Walnuss — Walnut

4.Sellerie — Celery

5. Senf — mustard

6. Sesam — Sesame

7. Schwefeldioxid / Sulfite — sulfor dioxide / Sulfite
8. Lupine - Lupine

9. Weichtiere — molluscs
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